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§ 2° Os produtos gordurosos segundo o emprego a que se destinem e suas
caracteristicas compreendem:

I - Comestiveis;

II - Ndo comestiveis.

SECAO I
Produtos Gordurosos Comestiveis

Art. 168 Os produtos gordurosos comestiveis sdo genericamente denominados
“gorduras”, com excegdo da “banha” e da “manteiga”.

Art. 169 Quando os produtos gordurosos apresentarem-se em estado liquido serdio
denominados “6leos”.

Art. 170 E proibido o uso de corantes ou conservadores nas gorduras comestiveis.

SECAO II
Produtos Gordurosos Nio Comestiveis

Art. 171 Entende-se por “produtos gordurosos ndo comestiveis” todos aqueles obtidos
pela fusdo de partes e tecidos ndo empregados na alimentagio humana, bem como de
carcagas, partes de carcagas, rgdos e visceras que forem rejeitados pela Inspe¢do Municipal.

Paragrafo unico. Sdo também considerados produtos gordurosos nio comestiveis os
obtidos em estabelecimentos que ndo dispdem de instalagdes e equipamentos para elaboragio
de gorduras comestiveis.

Art. 172 Os produtos ndo comestiveis sdo genericamente denominados “sebo”,
seguindo-se a especificagdo da espécie animal de que procedem, exceto quando procedente de
suinos que serdo designados “graxa branca”.

SECAO III
Subprodutos Nao Comestiveis

Art. 173 Entende-se por “subproduto ndo comestivel” todo e qualquer residuo
devidamente elaborado, que se enquadre nas denominagdes e especificagdes deste
Regulamento.
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Paragrafo tnico. Fica permitida a utilizagdo das denominagdes de fantasia, mediante
declaragdo nos rétulos dos componentes do produto, qualitativa e quantitativamente.

Art. 174 Entende-se por “alimento para animais” todo e qualquer subproduto usado na
alimentac@o de animais, tais como:

I - farinha de carne;

II - farinha de sangue;

III - sangue em po;

1V - farinha de ossos crua;

V - farinha de ossos autoclavados;

VI - farinha de ossos degelatinizados;

VII - farinha de figado;

VIII - farinha de pulméo;

IX - farinha de carne e 0ssos;

X - ragOes preparadas.

CAPITULO VI
CONSERVAS

Art. 175 E proibido o emprego de antissépticos, corantes, produtos quimicos, extratos
e infusdes de plantas ou tinturas, a menos que constem deste Regulamento.

Art. 176 S6 podem ser adicionados aos produtos carneos, sal (cloreto de sodio),
agucar (sacarose), dextrose (agucar de milho), vinagre de vinho, condimentos puros de origem
vegetal, nitrato e nitrito de sodio, nitrato de potassio (salitre) e nitrito de potassio.

Paragrafo tnico. Os limites de aditivos devem seguir as legislagdes atuais vigentes.

Art. 177 E permitido o emprego de substincias farindceas alimenticias com as
restri¢des previstas neste Regulamento e em legislagdes atuais vigentes.

Art. 178 Entende-se por “condimento” substdncias aromaticas, sapidas, com ou sem
valor alimenticio, empregadas com a finalidade de temperar as conservas.

Paragrafo tnico. Sdo condimentos que podem ser utilizados:
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I - aipo (Apium graveolens),

II - alho (4llium sativum);
III - aneto (Anethum graveolens);,

IV - anis (Pimpinella anisum);

V - baunilha (Vanila planifolia Andrews);

VI - canela (Cinnamonum zeylanicum);,

VII - cardamomo (Elletaria cardamomum);

VIII - cebola (41lium cepa);

IX - cravo (Caryophilus aromaticus);

X - cominho (Cominum cyminum);,

XI - coentro (Coriandrum sativum);

XII - gengibre (Zingiber officinalis Roscoe);

XIII - louro (Laurus nobilis L.);

XIV - macis (O envoltério da noz moscada);

XV - manjerona (Orfganum majorana L.);,

XVI - menta (Mentha viridis, Mentha rotundifolia e Mentha piperita);
XVII - mostarda (Brassica nigra, Brassica Juncea);
XVIII - noz moscada (Myristica Jfragans);

XIX - pimentas:

a) preta (Piper nigrum),

b) branca (¢ o mesmo fruto, porém descortinado);
¢) vermelha (Capsicum baccatum);

d) malagueta (Capsicum baccatum var. pendulum);
XX — pimenta da jamaica (Pimento officinalis);
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XXI - pimentéo (Capsicum annuum L.);
XXII - salvia (Salvia officinallis);
XXIII - tomilho (Thymus vulgaris L.).

Art. 179 Entende-se por “corantes” as substincias que proporcionam um melhor e
mais sugestivo aspecto as conservas, a0 mesmo tempo em que se prestem a uniformidade de
sua coloragdo.

§ 1° Séo corantes permitidos os de origem vegetal, como o agafrdo (Crocus sativus Lz,
a circuma (Curcuma longa L.), a cenoura (Daucus carot L.), 0 urucum (Bixa orellana).

§ 2° E proibido o emprego de qualquer corante derivado da hulha em qualquer produto
de origem animal, mesmo para colorir externamente produtos carneos.

Art. 180 O emprego de corantes e condimentos ndo especificados neste Regulamento
depende de prévia autorizagdo do S.I.M. ou permissdo em legislagdes atuais vigentes, bem
como o emprego de misturas ou de produtos prontos, contendo condimentos ou corantes.

Art. 181 Nos estabelecimentos sob Inspegdo Municipal é proibida a entrada de
produtos que ndo constem deste Regulamento.

Art. 182 E permitido o emprego de produtos que realcem o sabor das conservas, desde
que aprovados e mediante declaragio nos rétulos.

Art. 183 O sal (cloreto de sodio) empregado no preparo de produtos carneos
comestiveis deve-se enquadrar nas especificagdes previstas neste Regulamento.

Art. 184 Néo ¢ permitido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro
amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razdo.

Paragrafo tnmico. Permite-se, todavia, a recuperagio de salmouras por fervura e
filtragdo, para subsequente aproveitamento, a juizo da Inspe¢do Municipal.

Art. 185 No preparo de embutidos ndo submetidos a cozimento, é permitida a adicdo
de agua ou gelo produzido com 4gua potével, na proporgdo indicada nas legislagdes atuais
vigentes, calculados sobre o total dos componentes e com finalidade de facilitar a trituragdo e
homogeneizagdo da massa.

Art. 186 E permitido o preparo de produtos devidamente esterilizados e destinados a
alimentagdo de animais (cées).

§ 1° A elaboragdo desses produtos ndo interferira de modo algum com a manipulagdo e
preparo de produtos alimenticios de uso humano.

49
Praga Manuel de Assis, 272 — Centro - Igaratinga/MG
Telefax: (37)3246-1134/3246-1098 — www. igaratinga.mg.gov.br



Prefeitura Municipal de Igaratinga
Estado de Minas Gerais

§ 2° A elaboragdo de tais produtos sera feita em equipamento exclusivamente
destinado a esta finalidade.

§ 3° Esses produtos e equipamentos estdo sujeitos aos mesmos cuidados fixados neste
Regulamento.

Art. 187 Entende-se por “embutido” todo produto elaborado com carne ou 6rgéos
comestiveis, curado ou ndo, condimentado, cozido ou ndo, defumado e dessecado ou nio,
tendo como envoltério tripa, bexiga ou outra membrana animal.

Paragrafo tnico. E permitido o emprego de pelicula artificial no preparo de
embutidos, desde que aprovados pelo S.I.M.

Art. 188 As tripas e membranas animais empregadas como envoltérios devem estar
rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem, imediatamente antes de seu uso.

Art. 189 A Inspe¢do Municipal s6 permitird o preparo de embutidos de sangue quando
a matéria-prima seja colhida isoladamente de cada animal e em recipiente separado, rejeitando

o sangue procedente dos que venham a ser considerados improprios para 0 consumo.

Parigrafo unmico. E proibido desfibrar o sangue a mdo, quando destinado a
alimentag¢do humana.

Art. 190 Permite-se o aproveitamento do plasma sangulneo no preparo de embutidos,
desde que obtidos em condi¢gdes adequadas.

Art. 191 Os embutidos preparados em 6leo devem ser cozidos em temperatura ndo
inferior a 72°C (setenta e dois graus centigrados) no minimo por 30 (trinta) minutos.

Art. 192 Os embutidos s@o considerados fraudados quando:

I - forem empregadas carnes e matérias-primas de qualidade ou em propor¢do
diferente da formula aprovada;

II - forem empregados conservadores e corantes ndo permitidos neste Regulamento ou
em legisla¢des atuais vigentes;

III - houver adigdo de dgua ou de gelo com o intuito de aumentar o volume e o peso
do produto e em proporgdo superior a permitida neste Regulamento ou em legisla¢des atuais
vigentes;

IV - forem adicionados tecidos inferiores.

Art. 193 Os embutidos serdo considerado alterados e improprios para o consumo
quando:

I - a superficie estiver umida, pegajosa ou exsudando liquido;
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