Prefeitura Municipal de Igaratinga
Estado de Minas Gerais

| ANEXO 13
DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE DE COORDENACAO DE PRODUCAO

Declaro, para os devidos fins, Junto a Secretaria Municipal de Administragdo, que
+CPE )

¢ o(a) responsavel pelo setor de recepgdo de matéria-prima, produ¢do, armazenamento e

expedigdo de produtos do estabelecimento denominado
situado a s N2 X
Bairro ; de propriedade do(a) Sr.(a)

Por ser verdade, as duas partes assinam e dio fé.

Igaratinga, de de 20

Assinatura do(a) responsivel pela coordenagio de produgio

Assinatura e carimbo do(a) responsavel legal da empresa
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ANEXO 14
PADRONIZACAO DE ROTULOS
CARIMBO PARA IDENTIFICACAO DOS PRODUTOS

I - Modelo 1
a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) dizeres: nimero do registro do estabelecimento abaixo da palavra
“INSPECIONADO?”, colocada horizontalmente e “IGARATINGA - MG”, que
acompanha a curva superior da elipse. Logo abaixo do niimero, as iniciais “S.L.M.”
acompanham a curva inferior. No exterior superior da forma eliptica, a escrita
Secretaria Municipal de Administragdo acompanha a curvatura;

¢) dimensdes e uso:
- 07 (sete) por 05 (cinco) centimetros para uso em carcagas ou quartos de grandes
animais em condigdes de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas

musculares;

- 05 (cinco) por 03 (trés) centimetros para uso em carcagas de pequenos e médios
animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer espécie de agougue.

NICIPAL DE
’\‘*@w\; ATING ADMW'%
Ex A A .
$ \G Mo g%

INSPECIONADO

S.I.LM.
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II - Modelo 2

a) forma: circular;

b) dizeres: idem ao modelo anterior;

¢) dimensdes e uso: o didmetro varia de (02 (c‘iois) a 30 (trinta) centimetros, Esse

modelo, cujas dimensdes s

contendo ovos, pescado,

~N
CONDENADO

S.I.LM.
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III - Modelo 3

a) forma: quadrada, permitindo-se &ngulos arredondados quando cravados em
recipientes metalicos;

b) dizeres: idénticos e na mesma ordem dos modelos anteriores e dispostos no sentido
horizontal;

¢) dimens3es e uso: os lados terdo a dimensdo variando de 03 (trés) a 15 (quinze)
centimetros. Esse modelo, cujas dimensdes serdo escolhidas considerando-se a
proporcionalidade com o tamanho da embalagem, compora o rétulo registrado de produtos
ndo comestiveis ou destinados a alimentagdo de animais.

MUNICIPAL DE
IGARATINGA - MG

INSPECIONADO

S.ILM.

SECRETARIA

OVOVYHLSININGY

IV - Modelo 4

a) forma: eliptica, no sentido vertical;

b) dizeres: niimero de registro de estabelecimento, isolado e abaixo das iniciais
“S.LM.” e da palavra “IGARATINGA - MG”, colocados no sentido horizontal e logo abaixo
a palavra “CONDENADO” acompanhando a curva inferior da elipse;

¢) dimensdes de uso: 07 (sete) por 06 (seis) centimetros para uso em carcagas, cortes e
produtos diversos quando condenados pela Inspegéo.

CIPAL D
\P““N‘ & ADMI W
S CATINGA T,
& o

99
Praga Manuel de Assis, 272 — Centro - Igaratinga/MG
Telefax: (37)3246-1134/3246-1098 — www.igaratinga.mg.gov.br



100

V -

Prefeitura Municipal de Igaratinga
Estado de Minas Gerais

Modelo 5

a) forma: circular;

b) dizeres: nimero de registro do estabelecimento isolado e abaixo das iniciais

“§.I.M”, colocados horizontalmente e da palavra “IGARATINGA - MG”
acompanhando a curva superior do circulo e logo abaixo do nimero a palavra
“REINSPECIONADO?”, acompanhando a curva inferior do circulo;

dimensdes e uso: o didmetro varia de 02 (dois) a 30 (trinta) centimetros para o uso
em produtos de origem animal comestiveis apds a reinspegdo e usando-se as
dimensdes proporcionais ao volume do produto a ser carimbado.
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ANEXO 15
Para aprovaciio de um estabelecimento destinado a abate de caprinos, ovinos e

suinos, deverdo ser atendidas as seguintes condi¢des basicas:
I- localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro de qualquer natureza;

II- ser instalado em centro de terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias
publicas no minimo 05 (cinco) metros e dispor da area de circulagdo interna que permita a

livre movimentag&o dos veiculos de transporte;

III- dispor de luz natural e artificial, ventilagdo e exaustdo suficientes em todas as

dependéncias;

IV- possuir pisos de material impermeavel, resistentes a abrasio e corrosdo, ligeiramente
inclinados, para facilitar a colheita e o escoamento das aguas residuais, de cor clara e facil

higienizag¢do;

V- possuir paredes lisas, impermeabilizadas com cerdmica de cor clara ou outro material
aprovado pelo S.LM. - Servigo de Inspe¢do Municipal, de facil higienizag@o, com 4ngulos e

cantos arredondados;
VI- possuir forro liso e impermeavel;

VII- possuir nas dependéncias de elaboragdo de produtos comestiveis, forro de material
resistente 4 umidade e a vapores, construido de modo a evitar o actmulo de sujeira e

contaminag@o, com perfeita vedagdo a entrada de poeira, insetos, passaros e outras pragas;

VIII- dispor de dependéncias e instalagdes minimas para recebimento, industrializagéo,
embalagem, depdsitos e expedigdo de produtos comestiveis, isoladas totalmente por paredes

das édreas destinadas ao preparo de produtos ndo comestiveis;
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I[X- dispor de dependéncias administrativas, refeitério e oficina preferencialmente separados

do corpo do estabelecimento;
X- dispor de local exclusivo para manter o material de limpeza e higiene;
XI- dispor de local exclusivo para manter ingredientes e embalagens;

XII- dispor de rede de abastecimento publico de agua para atender, suficientemente, as
necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitdrias, e se for captagdo propria, de

instalagdes para tratamento de agua;

XII- dispor de agua fria abundante, de produgdo de vapor e dgua quente, em todas as
dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo s6 de produtos, como de subprodutos ndo

comestiveis;

XIV- dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias que evite o refluxo de odores e a
entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos coletores, e estes, ao sistema geral de
escoamento dotado de canaliza¢fio e de instalagdes para retengdo de gorduras, residuos e
corpos flutuantes, com desaguadouro final em curso de agua caudalosa e perene ou em fossa

séptica (atender legislagdo ambiental);

XV- dispor de instalagdes sanitérias adequadamente instaladas, de dimensdes e em numero

proporcional ao pessoal;

XVI- dispor de vestiarios providos de armérios para roupas, prateleira para calgados, cabides
e bancos para uso dos funcionarios. Deve haver separagéo fisica entre sanitérios e vestidrios e

0 acesso a eles devem ser indiretos as dependéncias industriais;

XVII- dispor, nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis,
de bloqueio sanitdrio, lavatorios para higienizagdo das mios e botas, lavador de avental dos

operarios e dispositivos para detergentes e sanitizantes;
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XVIII- dispor de equipamento gerador de vapor e/ou dgua quente com capacidade para as
necessidades do estabelecimento, bem como sua distribui¢do em todas as dependéncias de

abate, manipulagdo e industrializagdo;

XIX- dispor de segéo de expedigdo (plataforma de embarque), que sera destinada a circulagdo
dos produtos das camaras frigorificas para o veiculo transportador, podendo ser dispensada
quando a localizagio da antecAmara permitir o acesso direto ao transporte; deve ser totalmente
isolada do meio ambiente por meio de paredes, dispondo somente de aberturas (portas ou
Oculos) nos pontos de acostamento dos veiculos transportadores, bem como entrada (porta de
acesso a segdo para o pessoal que ali trabalha); prote¢do (cobertura) para os veiculos

transportadores na area de acostamento;

XX- os veiculos de transporte dos produtos deverdo possuir carrocerias revestidas de material

ndo oxidéavel, impermeavel, de facil higienizagdo, dotados de unidade de refrigeragdo;

XXI- dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanga, de modo a permitir a instalagdo
dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea, numa altura adequada a manipulagio
higiénica de carcagas e demais matérias-primas, recomendando-se as dimensdes minimas de

sala de caprinos e suinos de 5 (cinco) metros para estabelecimentos a serem construidos;

XXII- dispor de currais e/ou pocilgas cobertas e seus anexos (plataforma elevada, banheiro de

aspersdo, rampa de acesso) convenientemente pavimentados e providos de bebedouros;

XXIII- dispor, no estabelecimento de abate, de meios que possibilitem a lavagem e

desinfec¢@o dos veiculos utilizados no transporte de animais;

XXIV- dispor de local para efetuar a insensibilizagdo dos animais, obedecendo a

peculiaridade de cada espécie e as normas de abate humanitario vigentes;

XXV- dispor, de acordo com a classificagdo dos estabelecimentos, de dependéncias de

matanga suficientemente amplas para permitir o normal desenvolvimento das respectivas
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operagdes, com dispositivos que evitem o contato das carcagas com O piso ou entre si, bem

como o contato manual direto dos operarios durante a movimentag¢@o das mesmas;
XXVI- dispor de area destinada a sangria, obedecendo a peculiaridade de cada espécie;
XXVII- dispor de sistema aéreo de esfola;

XXVIII- dispor de local préprio para manuseio e processamento tecnolégico de couros nas
diversas espécies que utilizam o método de esfola (coureamento) dos animais, obedecendo 2
peculiaridade de cada espécie, desde que ndo prejudique as operagdes tecnoldgicas e

sanitarias de abate;

XXIX- dispor, no estabelecimento de abate, de 4reas distintas para a realiza¢do das diversas
fases de processamento das carcagas durante o abate, contemplando entre outros, a
escaldagem por imersdo, depilagem, evisceragdo, utilizando-se de mesas fixas ou rolantes,
dependendo da capacidade e a finalidade do estabelecimento, inspe¢do das carcagas e visceras
e os anexos do abate, bem como chuveiros ao final da 4rea suja e final da linha de abate,
anteriormente ao resfriamento das carcagas, necessarios ao bom andamento das operagdes

tecnoldgicas e higiénico sanitarias de abate;

XXX- dispor, no estabelecimento de abate, de segdes distintas para triparia, bucharia, mitudos,
cabegas, pés, rabos e orelhas proporcionais a capacidade e de acordo com a finalidade do

estabelecimento;

XXXI- dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de se¢do de aproveitamento

de subprodutos ndo comestiveis;

XXXII- dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de instalagdes frigorificas

(cdmaras para resfriamento, tuneis de congelamento, cAmara de estocagem e antecamaras);
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XXXIII- dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de dependéncias
tecnicamente necessarias para industrializagdo de produtos carneos, proporcionais a

capacidade do estabelecimento;

XXXIV- dispor de equipamento completo e adequado, tais como plataforma, mesas, carros,
caixas, estrados, pias, esterilizadores e outros, utilizados em quaisquer das fases do abate,
recebimento e industrializagdo da matéria-prima e de preparo de produtos, em numero

suficiente e construido com material que permita facil e perfeita higienizagao;

XXXV- possuir dependéncias especificas para higienizagdo de carretilhas e/ou balancins,

carros, caixas, bandejas e outros, de acordo com a finalidade do estabelecimento;

XXXVI- instalagdes exclusivas para o uso do Servigo de Inspe¢do Municipal com:

« Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivos;

* Sanitarios com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte de papel higiénico,
lixeira com tampa acionada por pedal, pia, saboneteira para sabéo liquido, porta papel toalha),

bancos e cabides.

XXXVII- o estabelecimento deve possuir um responsavel técnico (Médico Veterinério) que

devera elaborar e fazer cumprir o Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e POPs;

XXXVIII- a administragdo do estabelecimento devera proceder ao controle de pragas
(roedores e insetos) por empresas cadastradas na Vigildncia Sanitaria e apresentar o
comprovante ao nucleo de.Inspegdo, discriminando os produtos usados (principios ativos,
forma de apresentagéo dos produtos, prazo de validade da aplicag@o, grau de toxicidade, mapa

de aplicacdo);

XXXIX- devera ainda proceder a limpeza periddica dos reservatorios de 4gua por empresas
especializadas e apresentar o comprovante ao nucleo de Inspegdo, constando o prazo de

validade da operagéo;

105
Praga Manuel de Assis, 272 — Centro - Igaratinga/MG
Telefax: (37)3246-1134/3246-1098 — www.igaratinga.mg.gov.br



