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ANEXO 20

Para aprovagio de um estabelecimento de leite e derivados, deverio ser atendidas

as seguintes condi¢des basicas:

Cuidados com a matéria-prima (leite): Para a obtengfo do leite cru destinado a fabricagdo de

queijos, s3o necessarios os seguintes cuidados:

a- sanidade do rebanho: devers ser atestada por Médico Veterinario, sempre que requisitado

pelo Servigo de Inspegio Municipal.

b- vacinagdo contra febre aftosa e raiva.

c- controle de parasitoses, mastites, brucelose e tuberculose.

d- € proibido para fabricagdo de queijo o uso de leite de vacas:

— em fase colostral;

— com resultado positivo de doencas infectocontagiosas (zoonoses);

~ em ftratamento com drogas veterindrias passiveis de eliminagdo pelo leite ou que ja

terminado o tratamento, mas sem ter completado o periodo de caréncia.

e- higiene na obtencdo do leite:

— 0s currais devem possuir piso e cobertura;

— as tetas devem ser previamente lavadas com agua corrente e secadas com toalhas
descartaveis (papel de folhas brancas e ndo reciclado);

— 0s primeiros jatos de leite devem ser descartados em caneca de fundo escuro, para detecgdo
de mastite;

— as tetas devem ser desinfetadas com produtos apropriados, imediatamente apos a ordenha;

— 0 leite obtido deve ser filtrado em coador de 10-15 (dez a quinze) meshes, de aco inoxidavel

ou de pléstico atoxico (proibido o uso de panos).

f- transporte:
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— o leite cru ndo refrigerado devera ser transportado em vasilhame adequado e entregue no

estabelecimento até 5 horas apds a ordenha.

Outras exigéncias necessdrias para a construcio de instalagdes de producio de leite e

derivados:
I- localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro de qualquer natureza;

II- ser instalado terreno devidamente cercado e dispor da area de circulagdo interna que

permita a movimentag@o dos veiculos de transporte;

ITI- dependéncias com instélag:(”)es e areas suficientes para bem executar as atividades de
ordem tecnolégica, especificas e atender ao fluxograma de produgdo, recepg¢do de matéria-
prima, industrializagdo, embalagem, conserva¢do e expedi¢do do produto final, a juizo do
S.IM.;

IV- dispor de luz natural e artificial, ventilagdo e exaustdo suficientes em todas as

dependéncias;

V- possuir pisos de material impermeavel, de cor clara, resistente a abrasdo e corrosio,
ligeiramente inclinados em diregdo as canaletas de modo a facilitar a colheita e 0 escoamento

das aguas residuais e de facil higienizagéo;

VI- ter paredes lisas impermeabilizadas a uma altura minima de 02 (dois) metros, com
ceramica de cor clara, de facil higienizagdo, formando angulos arredondados entre si e com o
piso ou outro material aprovado pelo S.I.M - Servigo de Inspe¢do Municipal, de facil

higienizag&o, com dngulos e cantos arredondados;

VII- possuir nas dependéncias forro de material resistente a umidade e aos vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira e contaminagdo, com perfeita vedagdo a

entrada de poeira, insetos, passaros e outras pragas;
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VIII- dispor de dependéncias administrativas, refeitério e oficina preferencialmente separados

do corpo do estabelecimento;

IX- dispor de local para manter ingredientes e embalagens e para material de limpeza e

higiene;

X- dispor de rede de abastecimento publico de 4gua para atender, suficientemente, as
necessidades do estabelecimento e as dependéncias sanitarias, e se for captagdo propria, de

instalagdes para tratamento de agua;

XI- dispor de 4gua abundante, em todas as dependéncias de manipulagdo da queijaria;

XII- dispor de rede de esgoto com didmetro adequado, que possibilite a imediata vazéo das
4guas residuais, dotado de ralos sifonados a prova de refluxo de odores e a entrada de
roedores e outros animais, em numero suficiente, com desaguadouro final atendendo a

legislagdo ambiental;

XIII- dispor de instalagdes sanitarias adequadamente instaladas, de dimensdes e em numero

proporcional ao pessoal;
XIV- dispor de vestidrios para uso dos funcionarios;

XV- dispor, nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis, de

barreira sanitaria;
XVI- possuir dependéncias ou local proprio para higienizagdo de vasilhames;
XVII- dispor de cobertura nos locais de carregamento e descarregamento;

XVIII- ter dependéncias para recebimento da matéria-prima (leite);

XIX- possuir equipamento para pasteurizago; \\J
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XX- instalagdes exclusivas para o uso do Servigo de Inspe¢io Municipal, quando necessario,
com:

« Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivos;

« Sanitarios com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte de papel higiénico,
lixeira com tampa acionada por pedal, pia, saboneteira para sabdo liquido, porta papel toalha),

bancos e cabides;

XXI- a administragdo do estabelecimento devera proceder ao controle de pragas (roedores €
insetos) por empresas cadastradas na Vigilancia Sanitaria e apresentar o comprovante ao
nicleo de Inspegdo, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de
apresentagdo dos produtos, prazo de validade da aplicagdo, grau de toxicidade, mapa de

aplicagdo);

XXII- devera ainda proceder a limpeza periédica dos reservatorios de dgua por empresas
especializadas e apresentar 0 comprovante ao ntcleo de Inspegdo, constando o prazo de

validade da operagdo;

XXIII- a planta projeto de construgdo da queijaria devera ser elaborada por profissional
capacitado, com experiéncia no setor € ser previamente apresentado ao nucleo de Inspegdo

para apreciagdo do corpo técnico do S.LM. no caso de estabelecimento ainda néo construido;

XXIV- é facultado aos pequenos produtores de queijo possuirem um responsavel técnico que

deverd elaborar e fazer cumprir manual de Boas Préticas de Fabricagdo e POPs.
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ANEXO 21

Condigdes basicas a serem atendidas na construgiio de instalagdes destinadas a

classifica¢do e embalagem de ovos:

I- ser instalada em terreno devidamente cercado e dispor de area de circulagdo interna

devidamente pavimentada e que permita a livre movimentagéo dos veiculos de transporte;

I1- localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

I1I- dispor de instalagdes compativeis com as atividades desenvolvidas para recepgéo,
classificagdo/embalagem, deposito/expedigdo do produto final e deposito de embalagens e
rétulos. Tais dependéncias e instalagdes devem estar dispostas de modo a obedecer ao correto

fluxograma das operagdes;

IV- dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Inspegdo, quando necessario:
» Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivo;

« Sanitario com instalagdes completas (vaso sanitdrio com tampa, suporte para papel
higiénico, pia, dispositivo para sabdo liquido, porta papel toalha, lixeira com tampa acionada

por pedal), bancos e cabides.

V- dispor de sanitdrios com instalagdes completas e em nimero proporcional ao de

funcionarios;

VI- dispor de vestidrios para uso dos funcionarios;

VII- dispor de dependéncias administrativas, refeitorio e oficina preferencialmente separados

do corpo do estabelecimento;

VIII- dispor de local para material de limpeza e higiene;

IX- dispor de luz natural e artificial em todas as dependéncias;
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Observagio: Devem ser observados os cuidados para evitar que os raios solares prejudiquem a
natureza da atividade desenvolvida. A iluminagdo artificial deve ser do tipo "luz fria", com
lampadas protegidas adequadamente e com poténcia suficiente para bem iluminar toda a area

de cada dependéncia;

X- possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e corrosdo, de cor clara e de

facil higienizag@o;

XI- ter paredes impermeabilizadas com cerdmica de cor clara até 02 (dois) metros de altura,
formando angulos arredondados entre si e com o piso, ou outro material aprovado pelo S.I.M.,

de facil higienizagdo, com angulos e cantos arredondados;
XII- possuir forro liso e impermeavel;

XIII- janelas de material metalico protegido contra corrosdo, com inclinagéo de 45°, providas
de telas milimétricas e removiveis para protegdo contra insetos e ainda providas de vidros

para proporcionarem perfeita vedagdo a entrada de poeira nos meses de estiagem;

XIV- as portas de acesso a 4rea de recepgdo e a de expedigdo devem oferecer perfeita vedagdo

a entrada de roedores;
XV- possuir fiagdo elétrica embutida ou protegida por tubos;
XVI- dispor de ventilagdo suficiente em todas as dependéncias;

XVII- dispor de pontos de 4gua, interna e externamente. No ponto de dgua externo, a torneira

deve ser provida de mangueira e suporte;

XVIII- dispor, na sala de classificagdo/embalagem, de lavatério de méos acompanhado de
dispositivos para sabdo liquido (inodoro e neutro), sanitizante, papel toalha (folhas brancas de

papel ndo reciclado) e de lixeira com tampa acionada por pedal;
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XIX- dispor de mesas em ago inoxidavel, vidro ou pedras (exceto arddsia), sem saliéncias e

reentrancias ou de pedra lisa para classificagdo e embalagem;

XX- dispor de lixeira com tampa acionada por pedal para descarte de ovos;

XXI- dispor de equipamento para classificagdo e embalagem de ovos em perfeito estado de

conservagdo e funcionamento;

XXII- dispor, no depdsito de embalagens, de estrados plasticos, com altura minima de 10
(dez) cm, lisos e de facil limpeza, para apoio das embalagens de papeldo e prateleiras para

embalagens tipo estojo e rotulos;

Observagdo: As pilhas de embalagens devem ficar dispostas, no minimo, a 60 (sessenta) cm

das paredes.

XXIII- dispor de local adequado para embalagens descartadas, distante do corpo do

estabelecimento;

XXIV- dispor de lixeira grande com tampa na area externa;

XXV- € necessario apresentar previamente ao nucleo de Inspecdo, para apreciagdo e

aprovagdo pelo corpo técnico do S.I.M, a planta projeto assinada por profissional capacitado;

XXVI- o estabelecimento deve possuir um responsavel técnico que deverd elaborar e fazer

cumprir o manual de Boas Praticas de Fabricagdo e POPs;

XXVII- proceder ao controle de pragas (insetos e roedores) por empresas cadastradas na
Vigilancia Sanitéria e apresentar o comprovante ao nucleo de Inspegdo, discriminando os
produtos usados (principios ativos, forma de apresentag@o dos produtos, pragas de validade da

aplicagdo, grau de toxicidade, mapa de aplicag@o, etc);
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XXVIII- proceder a limpeza periddica dos reservatorios de dgua e apresentar o comprovante

ao nucleo de Inspegdo, contando o prazo de validade da operagéo.
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ANEXO 22
Requisitos basicos para producio de mel e seus derivados:
I- localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

II- possuir fonte de 4gua potavel, em quantidade compativel com a demanda do apiario (casa
de mel ou estabelecimento produtor de mel e derivados), protegida adequadamente para evitar

qualquer tipo de contaminagio;

III- possuir pisos de material impermeavel, com cerdmica de cor clara ou cimento liso
queimado, resistente a abrasdo e corrosdo, ligeiramente inclinados de modo a facilitar a
colheita e o escoamento das aguas e facil higienizagdo. Os sistemas de escoamento das aguas

servidas e outros residuos devem ser compativeis com a preservagdo do meio ambiente;

IV- possuir paredes lisas, impermeabilizadas a uma altura minima de 02 (dois) metros, com
cerdmica branca, que permitam fécil higieniza¢do, de preferéncia formando &ngulos

arredondados entre si € com o piso;

V- possuir nas dependéncias, forros de material resistente a umidade e aos vapores, construido
de modo a evitar o acimulo de sujeira e contaminag@o, com perfeita vedagdo a entrada de

poeira, insetos, passaros € outras pragas;
VI- possuir portas e janelas providas de prote¢do contra insetos e que permitam boa aeragéo;

VII- possuir instalagdes sanitdrias e vestidrios proporcionais ao numero de pessoas envolvidas

no trabalho;

VIII- possuir equipamentos e recursos essenciais ao seu funcionamento, destacando-se
centrifuga, desoperculadores, tanques ou mesas para desoperculagéo e decantadores, previstos
conforme a capacidade de produgdo dos apiérios, de modo que o mel ndo fique tempo inferior

a 72 (setenta e duas) horas em decantagdo. Os equipamentos previstos neste item, bem ¢omo
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