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qualquer outro equipamento ou utensilio destinado a entrar em contato com produto destinado
a alimentagdo humana, devera ser construido em ago inoxidavel ou material similar, aprovado

pelo Servigo de Inspegdo Municipal,

IX- possuir instalagdo elétrica embutida. O nimero de tomadas deve ser em ntimero

suficiente, para evitar o uso de extensoes;

X- dispor, nos locais de acesso as dependéncias de manipulagio de produtos comestiveis, de

barreira sanitaria;

XI- dispor de sistema de 4gua sob pressdo e provimento de 4gua quente ou produto aprovado

pela inspegdo sanitdria para desinfetar instalagdes, equipamentos, utensilios e vasilhames;

XII- dispor de pontos de agua interna e externamente, com mangueiras acompanhadas de

suportes identificados para cada area por meio de cores distintas;

XIII- dispor de locais com éreas compativeis com as atividades desenvolvidas para a recepgio
da matéria-prima, armazenamento de embalagens, rétulos e outros materiais, bem como as

operagdes de extragdo, filtragdo, decantagdo, embalagem e classificagdo do produto;

XIV- dispor de vestidrios providos de armarios para uniformes apropriados para execugdo dos

trabalhos;

XV- dispor de dep6sitos exclusivos para material de limpeza e higiene;

XVI- dispor interna e externamente de lixeiras com tampa. As lixeiras internas deverfio ter

tampas acionadas por pedal;

XVII- o apidrio, casa de mel ou estabelecimento produtor de mel e seus derivados devera ser
registrado no S.LM. em nome do apicultor, que podera processar apenas o mel de produgdo
propria;
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XVIII- o apiério, casa de mel ou estabelecimento produtor de mel e seus derivados,
registrados em nome de instituigdo representativa da categoria, podera processar apenas o mel

oriundo da produgdo dos respectivos associados;

XIX- as embalagens e rotulos do mel produzido por pessoa fisica ou por instituicdo
representativa deverdo conter todas as informagdes preconizadas pelo Cédigo de Defesa do

Consumidor e ser registrado no S.1.M.;

XX- a planta projeto de construgdo do apiério, casa de mel ou estabelecimento produtor de
mel e derivados, devera ser elaborado por profissional capacitado, com experiéncia no setor €
ser previamente apresentado ao nucleo de Inspegdo para apreciagdo do corpo técnico do

S.I.M., para estabelecimentos ainda ndo construidos;

XXI- o estabelecimento deve possuir um responséavel técnico que devera elaborar e fazer

cumprir o manual de Boas Praticas de Fabricag@o e POPs.
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ANEXO 23

Condigdes basicas a serem atendidas na construgio de instalacdes destinadas a

producio de pururucas:

I- ser instalada em terreno devidamente cercado e dispor de area de circulagdo interna

devidamente pavimentada e que permita a livre movimentag@o de veiculos de transporte;

II- localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

III- dispor de locais com 4reas compativeis as atividades desenvolvidas para recepgdo de
matéria-prima; estocagem de matéria-prima; toalete e cortes; secagem (estufas); fritura;
depdsito de sal, 6leo e embalagens; lavagem de utensilios; deposito de utensilios limpos;
embalagem; estocagem do produto final e expedigdo. Tais dependéncias e instalagdes devem

estar dispostas de modo a obedecer ao correto fluxograma de operagdes;

IV- dispor, nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis, de

barreira sanitaria;

V- dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Inspe¢do, quando necessério:

» Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivo;

+ Sanitario com instalagdes completas (vaso sanitdrio com tampa, suporte para papel
higiénico, pia, dispositivo para sabdo liquido, porta papel toalha, lixeira com tampa acionada

por pedal), bancos e cabides.

VI- dispor de sanitdrios com instalagdes completas e em numero proporcional ao de

funcionarios;

VII- dispor de vestidrios para uso dos funcionarios;

VIII- dispor de dependéncias administrativas, refeitério e oficina preferencialmente separados

do corpo da industria;
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IX- dispor de local para material de limpeza e higiene;
X- dispor de luz natural e artificial em todas as dependéncias;

Observagido: Devem ser observados os cuidados para evitar que os raios solares prejudiquem a
natureza das atividades desenvolvidas. A iluminagdo deve ser do tipo “luz fria”, com
lampadas protegidas adequadamente e com poténcia suficiente para bem iluminar toda a 4rea

de cada dependéncia;

XI- possuir piso liso, impermeével, de cor clara, resistente a abrasdo e corrosdo, ligeiramente

inclinado em direg#o as canaletas coletoras;

XII- ter esgoto com vazio adequada que possibilite imediato escoamento das 4guas servidas,
dotados de ralos sifonados. As grelhas devem ser de aluminio ou plastico e as canaletas de

fundo em angulos arredondados;

XIII- possuir paredes impermeabilizadas com ceramicas de cor clara a uma altura minima de
02 (dois) metros, assentadas com €spacamento minimo; ou outro material aprovado pelo
S.IM - Servigo de Inspe¢do Municipal, de facil higienizagdo, com angulos e cantos

arredondados;
XIV- possuir forro liso e impermedvel;

XV- possuir janelas e portas de metal inoxidavel ou protegido contra corrosio. As Jjanelas

devem ser sem parapeito ou com inclinagdo e providas de telas milimétricas e removiveis;

XVI- possuir fiagdo elétrica embutida, sendo que o numero de tomadas deve ser suficiente

para evitar o uso de extensdes;
XVII- dispor de exaustores na area de fritura, em numero e tamanho para atender a produgo;

XVIII- dispor de ponto de agua interna e externamente;
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XIX- dispor de lavatorio de ago inoxidavel ou cerdmica, acompanhado de dispositivos para
sabdo liquido (inodoro e neutro), sanitizante e porta papel toalha (folhas brancas de papel ndo

reciclado) e de lixeira com tampa acionada por pedal;

XX- dispor de esterilizadores em ago inoxidavel com agua a 85°C (oitenta € cinco graus
centigrados) e constantemente renovével. O esterilizador deve situar-se proximo ao lavatorio

e mesas de manipulagao;

XXI- possuir mesas em ago inoxidavel, vidro ou pedras (exceto ardosia) para cortes ¢ demais

operagdes com tampos lisos, sem reentrancias e/ou soldas aparentes;
XXII- possuir varais de ago inoxidavel para gotejamento;

XXIII- dispor de estrados com altura minima de 10 (dez) cm, lisos e de facil higienizag@o para

apoio das caixas de pele na 4rea de recepgdo de matéria-prima e area de produgdo;

XXIV- dispor interna e externamente de lixeiras com tampas. A lixeira interna deve ter tampa

acionada por pedal;
XXV - ter armarios exclusivos para guarda de embalagens;

XXVI- ter tanque para lavagem de utensilios em aco inoxidavel, com todos os angulos

arredondados;
XXVII- ter prateleiras vazadas de metal ndio oxidavel para guarda dos utensilios limpos;

XXVIII- possuir caixas € bandejas em ago inoxidavel ou de plastico branco proprio para

produtos alimenticios, em quantidade suficiente para atender as atividades desenvolvidas;

XXIX- possuir tabuleiros de material proprio para produtos alimenticios e resistentes a altas
temperaturas, em quantidade suficiente para atender as atividades de secagem;
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XXX- possuir bombona pléstica de cor clara, boca larga, com tampa e destinada ao

acondicionamento de sal;

XXXI- para expedi¢do, as pururucas devem estar devidamente embaladas, rotuladas e

lacradas;

XXXII- a administragéo do estabelecimento devera proceder ao controle de pragas (roedores
e insetos) por empresas cadastradas na Vigildncia Sanitaria e apresentar o comprovante ao
nucleo de Inspegdo, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de
apresentacdo dos produtos, prazo de validade da aplicag@o, grau de toxicidade, mapa de

aplicacdo);

XXXIII- devera ainda proceder a limpeza periddica dos reservatorios de 4gua por empresas
especializadas e apresentar o comprovante ao nucleo de Inspegdo, constando o prazo de

validade da operagéo;

XXXIV- a planta projeto de construgdo devera ser elaborada por profissional capacitado, com
experiéncia no setor e ser previamente apresentado ao nucleo de Inspegdo para aprecia¢do do

corpo técnico do S.I.M., para estabelecimentos ainda ndo construidos;

XXXV- o estabelecimento deve possuir um responsavel técnico que devera elaborar e fazer

cumprir o manual de Boas Praticas de Fabricagdo e POPs.

-\
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ANEXO 24

Condigdes basicas a serem atendidas na construgio de instalagdes destinadas a

produgio de tripas:

I- ser instalada em terreno devidamente cercado e dispor de area de circulagdo interna

devidamente pavimentada;
II- localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

III- dispor de locais com &reas compativeis as atividades desenvolvidas para
recepgdo/estocagem de tripas Umidas, fracionamento/ressalga/embalagem, depdsito de

embalagem e sal, lavagem/guarda de utensilios, estocagem/expedigéo de produto final.

Os estabelecimentos que ainda realizarem lavagem das tripas deverdo dispor de dependéncia
para lavagem e secagem das mesmas, situadas entre a drea de recepgdo/estocagem de tripas
imidas e 4rea de ressalga/embalagem. Esta drea devera ser cercada, por todos os lados, por
tela metalica milimétrica e provida de varais de ago inoxidavel. Todas as dependéncias e

instalagdes devem estar dispostas de modo a obedecer ao correto fluxograma de operagdes;

IV- dispor, nos locais de acesso as dependéncias de manipulag@io, de barreira sanitaria:
lavatérios para higienizagio das méos e botas, lavador de avental dos operérios e dispositivos

para detergentes e sanitizantes, porta-papel toalha e lixeira com tampa acionada a pedal;

V- dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Inspegéo, quando necessario:

« Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivo;

« Sanitario com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte para papel
higiénico, pia, dispositivo para sabdo liquido, porta papel toalha, lixeira com tampa acionada

por pedal), bancos e cabides.

VI- dispor de sanitarios com instalagdes completas e em nimero proporcional ao de
funcionarios;
141

Praga Manuel de Assis, 272 — Centro - Igaratinga/MG
Telefax: (37)3246-1134/3246-1098 — www.igaratinga.mg.gov.br



Prefeitura Municipal de Igaratinga
/ Estado de Minas Gerais

VII- dispor de vestiarios para uso dos funcionarios;

VIII- dispor de dependéncias administrativas, refeitorio e oficina, preferencialmente

separados do corpo da industria;

[X- dispor de local para material de limpeza e higiene;

X- dispor de luz natural e artificial em todas as dependéncias. Devem ser observados os
cuidados para evitar que os raios solares prejudiquem a natureza das atividades desenvolvidas.
A iluminagdo deve ser do tipo “luz fria”, com lampadas protegidas adequadamente e com

poténcia suficiente para bem iluminar toda a area de cada dependéncia;

XI- possuir piso liso, impermeavel, de cor clara, resistente a abrasdo e corrosdo, ligeiramente

inclinado em diregéo as canaletas coletoras em todas as dependéncias;

XII- ter esgoto com vazdo adequada que possibilite imediato escoamento das 4guas servidas,
dotados de ralos sifonados. As grelhas devem ser de aluminio ou pléstico e as canaletas de

fundo em angulos arredondados;

XIII- possuir paredes impermeabilizadas com ceramica de cor clara, assentadas com altura
minima de 02 (dois) metros e espagamento minimo; ou outro material aprovado pelo S.I.M. -

Servigo de Inspegdo Municipal, de facil higienizag@o, com dngulos e cantos arredondados;

XIV- possuir janelas e portas de metal inoxidavel ou protegido contra corroséo. As janelas

devem ser sem parapeito ou com inclinagdo e providas de telas milimétricas;

XV- possuir fiagdo elétrica embutida, sendo que o nimero de tomadas deve ser suficiente para

evitar o uso de extensoes;

XVI- dispor de exaustores (a critério do S.I.M.);
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XVII- dispor de pontos de dgua interna e externamente com mangueiras acompanhadas de

suportes;

XVIII- dispor de lavatério de ago inoxidavel ou cerAmica, acompanhado de dispositivos para
sabdo liquido (inodoro e neutro), sanitizantes € porta papel toalha (folhas brancas de papel ndo

reciclado) e de lixeira com tampa acionada por pedal;

XIX- possuir mesas em ago inoxidavel, vidro ou pedras (exceto arddsia), com tampos lisos,

sem reentrancias e/ou soldas aparentes;

XX- dispor de estrados com altura minima de 10 (dez) cm, lisos e de fécil higienizag¢do para

apoio das caixas, bombonas de tripas e recipientes de sal;

XXI- dispor de lixeiras com tampas interna ¢ externamente. A lixeira interna deve ter tampa

acionada por pedal;

XXII- ter armarios exclusivos para guarda de embalagens e rétulos;

XXIII- ter tanque para lavagem de utensilios em ago inoxidavel, com todos os angulos

arredondados;

XXIV- ter prateleiras para guarda dos utensilios limpos;

XXV- possuir caixas e bandejas em ago inoxidavel ou de plastico branco préprio para

produtos alimenticios, em quantidade suficiente para atender as atividades desenvolvidas;

XXVI- para expedigdo, as tripas devem estar devidamente embaladas, rotuladas e lacradas;

XXVII- a administragdo do estabelecimento devera proceder ao controle de pragas (roedores
e insetos) por empresas cadastradas na Vigilancia Sanitdria e apresentar o comprovante ao

nicleo de Inspegdo, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de
Q
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apresentagdo dos produtos, prazo de validade da aplicagdio, grau de toxicidade, mapa de

aplicagdo);

XXVIII- devera ainda proceder a limpeza periodica dos reservatérios de agua por empresas
especializadas e apresentar o comprovante ao nicleo de Inspegdo, contando o prazo de

validade da operagéo;

XXIX- a planta projeto de construgdo devera ser elaborada por profissional capacitado, com
experiéncia no setor e ser previamente apresentado ao nicleo de Inspegdo para apreciacdo do

corpo técnico do S.I.M.;

XXX- o estabelecimento deve possuir um responsével técnico que devera elaborar e fazer

cumprir o manual de Boas Praticas de Fabricagdo e POPs.
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ANEXO 25
Requisitos basicos para produgio de polpas de frutas:
I- localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

[I- possuir fonte de agua potdvel em quantidade compativel com a demanda do

estabelecimento, protegida adequadamente para evitar qualquer tipo de contaminago;

III- possuir pisos de material impermedvel, com cerdmica de cor clara ou cimento liso
queimado, resistente a abrasd@o e corrosao, ligeiramente inclinados em direg@o as canaletas de
modo a facilitar a colheita e o escoamento das aguas e facil higienizagdo. O sistema de
escoamento das 4guas servidas e outros residuos deve ser compativel com a preservagéo do

meio-ambiente;

IV- possuir paredes lisas, impermeabilizadas a uma altura minima de 2 metros, com ceramica
branca, que permitam fécil higienizagdo, de preferéncia formando angulos arredondados entre

si e com 0 piso;

V- possuir nas dependéncias, forros de material resistente 2 umidade e aos vapores, construido
de modo a evitar o acumulo de sujeira e contaminagéo, com perfeita vedagdo a entrada de

poeira, insetos, passaros e outras pragas;
VI- possuir portas e janelas providas de protegéo contra insetos e que permitam boa aeragéo;

VII- possuir instalagdes sanitdrias e vestirios proporcionais ao niimero de pessoas envolvidas

no trabalho;

VIII- possuir equipamentos € recursos essenciais ao seu funcionamento, em ago inoxidavel ou

material similar, aprovado pelo Servigo de Inspegdo Municipal;
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