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ANEXO 17
Condicdes basicas a serem atendidas na construcéo de instalacdes destinadas a producéo de embutidos e

espetinhos:

1) ser instalada em terreno devidamente cercado;

I localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

1)  dispor de area suficiente para desenvolvimento das atividades de recep¢do de matéria-prima, estocagem
de matéria-prima, producdo, guarda de embalagens e condimentos, guarda de tripas, lavagem de
utensilios, embalagem, estocagem do produto final e expedicdo, a critério do Servico de Inspecédo

Municipal;
Observacdo: Se a estocagem de produtos ocorrer em freezers, deve haver equipamentos distintos para matéria-
prima e para o produto final. Se for cdmara fria, ela deve ser organizada de forma a separar matéria-prima e
produto acabado. A capacidade da camara fria deve ser suficiente ao atendimento diario e com circulacéo de ar
para manter a mesma temperatura em todo ambiente. Os produtos devem estar organizados em prateleiras
vazadas, guardando distanciamento das paredes, do teto e do piso. Os estrados dessa area devem ser lisos e de
material lavavel. A cdmara fria ainda deve possuir, externamente, termdmetro digital e de facil leitura;
IV- dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulacdo de produtos comestiveis de barreira sanitaria;
V- dispor de sanitarios com instalacdes completas e em nimero proporcional ao de funcionarios;

VI- dispor de vestiarios para uso dos funcionarios;

VII- dispor de dependéncias administrativas, refeitorio e oficina preferencialmente separados do corpo da

industria;

VII1- dispor de local exclusivo para manter material de limpeza e higiene;
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IX- dispor de luz natural e artificial nas dependéncias;

Observacdo: Devem ser observados os cuidados para evitar que os raios solares prejudiqguem a natureza das
atividades desenvolvidas. A iluminagdo deve ser do tipo “luz fria”, com lampadas protegidas adequadamente e

com poténcia suficiente para bem iluminar toda a area de cada dependéncia;

X- possuir piso liso, impermeavel, de cor clara, resistente a abrasdo e corrosao, ligeiramente inclinado em

direcdo as canaletas coletoras;

XI- ter esgoto com vazdo adequada que possibilite imediato escoamento das aguas servidas, dotados de ralos

sifonados. As grelhas devem ser de aluminio ou plastico e as canaletas de fundo em angulos arredondados;

XII- possuir paredes com pé direito formando preferencialmente angulos arredondados entre si e com o piso e
paredes impermeabilizados com cerdmica de cor clara assentadas com espacamento minimo ou outro material
aprovado pelo S.I.LM. - Servico de Inspecdo Municipal, de facil higienizacdo, com angulos e cantos
arredondados. Nos cémodos de armazenamento de matéria-prima, as paredes podem ser pintadas com tinta
acrilica de cor clara;

XI1I- possuir forro liso e impermeavel,

XIV- possuir janelas e portas de metal inoxidavel ou protegido contra corrosdo. As janelas devem ter,
preferencialmente, o parapeito chanfrado;

XV- possuir fiacdo elétrica embutida. O numero de tomadas deve ser suficiente para evitar o uso de extensoes;

XVI- dispor preferencialmente de equipamento de climatizacdo de modo a manter a temperatura da area de

producdo e embalagem controlada;

XVII- dispor de ponto de agua interna;
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XVIII- dispor de lavatorio de aco inoxidavel ou ceramica, acompanhado de dispositivos para sabdo liquido
(inodoro e neutro), sanitizante e porta papel toalha (folhas brancas de papel nao reciclado) e de lixeira com

tampa acionada por pedal,

XIX- possuir mesas em aco inoxidavel, vidro ou pedras (exceto arddsia) para cortes e demais operagfes com

tampos lisos, sem reentrancias e/ou soldas aparentes;

XX- dispor de estrados com altura minima de 10 (dez) cm, lisos e de facil higienizacdo para apoio das caixas de
produtos carneos na area de recepcao de matéria-prima e area de producgdo ou utilizar caixas vazias abaixo das

caixas contendo os produtos;

XXI- dispor de lixeiras acionadas por pedal;

XXII- dispor de recipientes fechados préprios para 0ssos descartados;

XXIII- ter potes de plastico branco, proprios para produtos alimenticios e prateleiras exclusivas para guarda de

condimentos;

XXIV- ter armarios exclusivos para guarda de embalagens e rétulos;

XXV- possuir caixas e bandejas em aco inoxidavel ou de plastico branco préprio para produtos alimenticios em
quantidade suficiente para atender as atividades desenvolvidas;

XXVI- para expedicdo, os produtos devem estar devidamente embalados, rotulados, lacrados e com
temperatura igual ou inferior a 07°C (sete graus centigrados). O seu transporte, desde que sejam curtas as
distancias percorridas, deve ser em bauls e/ou caixas isotérmicas revestidos de material ndo oxidavel,
impermeavel e de facil higienizacdo. Para longas distancias, os baus devem ser dotados de unidade de

refrigeragéo;

XXVII- a administracdo do estabelecimento devera proceder ao controle de pragas (roedores e insetos) por

empresas cadastradas na Vigilancia Sanitéaria e apresentar o comprovante ao nucleo de Inspecéo, discriminando
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0s produtos usados (principios ativos, forma de apresentagdo dos produtos, prazo de validade da aplicagdo, grau

de toxicidade, mapa de aplicacéo);

XXVIII- devera ainda proceder a limpeza periodica dos reservatorios de agua por empresas especializadas e

apresentar o comprovante ao nucleo de Inspe¢éo contando o prazo de validade da operacéo;

XXIX- a planta projeto de construcdo devera ser elaborada por profissional capacitado, com experiéncia no
setor e ser previamente apresentado ao nucleo de Inspecdo para apreciacao do corpo técnico do S.I.M. para

estabelecimentos ainda ndo construidos;

XXX- 0 estabelecimento deve possuir um responsavel técnico que devera elaborar e fazer cumprir o manual de

Boas Praticas de Fabricacao e POPs.
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